
  

 

  

プレーン･クルミ･チーズ

の型抜きと市松・うず巻き

の５種類のクッキーが楽

しめます。シンプルながら

もバターの風味が１番引

き立つ定番商品です。 

ビスケット生地に蜂蜜・バタ

ー・オレンジピール・スライス

アーモンドなどを煮詰めた

あめをのせて焼き上げまし

た。上品で奥深い味わい

は、あどばんす自慢の商品

です。 

上質の粉糖と卵白を使用し

サックリと仕上げました。コ

コア生地とプレーン生地を

合わせてしぼり焼き上げた

可愛らしい見た目。ココア

は香りの優れたバンホーテ

ンココアを使用しています。 

 

あどばんすの製品には国産の小麦粉やフレッシュバターの他、 

吟味された良質な材料を使用しています。 

ひとつひとつ丁寧にまごころ込めて作り上げた焼き菓子の美味しさをぜひお試しください。 

オランダ産エダムチーズを

細かく刻んで加えました。歯

ごたえのあるクッキーの中

にチーズの食感を楽しめま

す。棒状にしぼり焼いてい

るのでお子様にも人気。 

 

粉糖を使用した口溶けの

良いメレンゲクッキー。細か

く刻んだアーモンドもたっ

ぷりと加えています。各季

節に合わせた期間限定の

味も登場しますのでお楽し

みに。 

 

新潟県産コシヒカリ米粉

を使用したクッキーです。

甘すぎないやさしい味わ

は幅広い年代に人気です。

よく見ると、稲穂のマーク

が型押しされています。 

スライスアーモンドをふ

んだんに入れて薄くのば

して焼き上げました。「瓦」

の形をした香ばしい洋風

煎餅です。 

４切入り ４００円 ９０ｇ ４００円 

５０g ２５０円 

５０g ２５０円 

３５g ２００円 

５枚 １５０円 

２３g ２００円  

 

  

卵を使っていないクッキ

ーです。はちみつを使用し

て、優しい甘さをだしまし

た。 

５５ｇ ３００円 



大豆粉を使ってほんのり

甘いクッキーを作りまし

た。素朴な大豆の甘みと

バターの風味が香りま

す。卵を使っていません。 

８個入り １５０円 

 

 

 

 

アーモンドプードルと厳

選したオレンジピールを

加えて焼き上げ、オレンジ

の香り豊かなパウンドケ

ーキに仕上げました。 

 

フレッシュバターと卵をた

っぷり使ったしっとりとし

たチョコレートケーキ。 フ

ランス製カカオマスの上品

な風味が楽しめます。 

 

アーモンドプードルとレ

モンピールを加えたパウ

ンドケーキです。バターと

卵のしっとりとした甘さ

の中にレモンの爽やかな

風味が美味しいです。 

１本 ７５０円 カット ２００円 

１本 ７５０円 カット ２００円 １本 ７５０円 カット ２００円 

新潟県産コシヒカリの米

粉を 100％使用したマド

レーヌです。蜂蜜を使用

し、優しい甘さでしっと

りとした食感に仕上がり

ました。 

１個入り １８０円 

お客様のご希望やご予算

に応じて箱詰めも承りま

す。事前の予約が必要にな

りますのでぜひお問い合

わせください。 

写真は一例。 

包装代込 2400 円 

社会福祉法人 新潟しなの福祉会 

指定障害福祉サービス事業所 

 

 

新潟市中央区関屋大川前１－２－２８ 

TEL：０２５－２６５－５９００  

FAX：０２５－２６５－５９６０ 

Maiｌ:adobansu@cup.ocn.ne.jp 

※ 大豆粉ドーナツ、大豆粉クッキーは、新潟調理師

専門学校と大豆のカメヨコとのコラボ商品です。 

※ 米粉マドレーヌは、新潟調理師専門学校とのコラ

ボ商品です。 

低糖質の大豆粉 

１００％の焼きドー

ナツ。ちょっとした

食事代わりにもどう

ぞ。 

１個入り １５０円 


